
 
 
Endlich ist eines der nützlichsten Helfer der Mikrobiologie im Wein erhältlich… „ein muß“ für die 
Arbeit an Mikroskopen und vorläufige Identifizierung von Mikroorganismen und Sedimenten in Wein, 
Bier und Fruchtsaft! 
 
Illustrated Guide to Microbes and Sediments in Wine, Beer and Juice ist ein Begleitbuch  welches 
über  30 verschiedene Spezies von Hefen, Bakterien und Schimmelpilzen, die gewöhnlicherweise in 
Wein als auch häufig in Sedimenten anzutreffen sind. Dieses Buch ist eine ausführliche 
Zusammenstellung von Fotografien und Referenzinformationen. Gedruckt auf beständigen, 
abriebfesten Papier. Es ist spiralgebunden, so daß die Aufnahmen während des Mikroskopierens 
vollständig flach zur genauen Betrachtung aufliegen können.  
 

 
 

Die Präparate der Mikroorganismen wurden von führenden Kultursammlungen der Welt 
zusammengestellt. Jeder Mikroorganismus wird in drei verschieden Aufnahmetechniken dargestellt:  
 
1.  Typische Form einer Kolonie auf einem kommerziell erhältlichen Medium 
2.  Angefärbtes Präparat in Draufsicht 
3.  Phasenkontrast Aufnahme des Mikroorganismus in Wein, Bier oder Saft.  
 
Die Ausgabe enthält die Übersetzungen der Beschreibungen in Englisch, Französisch, Deutsch, 
Italienisch, Spanisch und Chinesisch und stellt damit ein essentielles Nachschlagewerk für 
Weinbereiter weltweit dar.  Ein ausführliches Fachbuch welches sicher als Referenz in einer gut 
sortierten Weinbibliothek nicht fehlen darf.  
 
Das Buch kostet 95,00€ plus Versand und ist ab sofort erhältlich bei : 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

2B CONCEPT CONSULTING FOR VINEYARD MANAGEMENT, FERMENTATIONS & ENOLOGY  

Telefon: +49 7667 911531 
Fax:  +49 7667 911576 
Mobil:   +49 177 405 93 94 
e-Mail :  ch@berryandbottle.com  
Internet:  www.berryandbottle.com 
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